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8. Velikonocni pokrmy R

Na Zeleny ctvrtek se jedly kromé Spenatu i jiné zelené druhy zeleniny a bylin, jako hrach, zeli nebo
kopfivy. K tradi¢nim velikonocnim pokrm0m patfila nadivka s jarnimi bylinami i jina jidla pfipravena
zvajec. Z kynutého tésta se tento den pekly i tzv. jidasky, které se mazaly medem. Pfipominaly JiddSovu
zradu a mély tvar hada ¢i opratky, na které se Jidas obésil. Na Bilou sobotu se tradi¢né pfipravovalo
velikono¢ni  pecivo. Bochdnkim ozdobenym kfizkem se fFikd mazance a pekly se
ze sladkého kynutého tésta. Beranek z kynutého nebo piskotového tésta, zdobeny ¢ervenou stuzkou
pretrval jako tradi¢ni velikono¢ni pokrm dodnes. Velikonoc¢ni pecivo spolu s vejci a dalSimi pokrmy se v
nedéli na BoZi hod velikono¢ni v kostele Zehnaiji.

UKOL: Popletena kucharka se rozhodla upéct velikono¢niho berdnka, jenZze v nékterych slovech pfi

prepisu receptu zpiehazela pismena, zkus text opravit, aby mohla berdnka pfipravit:

SUROVINY:

3 celd vejce

1 hrnek jemného kurcu .................
Kanival ...
Citronova kura

% hrnku lojee .....ooovevevvccnecees
1 hrnek kalmé ......ccoverivenieeenen.
2 a pul hrnku vybérové mouky

10 dkg cheofl .....ceevverveveeeieenene.

13rapek i, do peciva

POSTUP:

Suroviny zamichame a vlijeme do vymasténé, hrubou koumuo.........ccccccoveveeerenenneen.

vysypané formy a Cemepe ......cccocevveinineevirnennnn asi % hodiny. Upeceného beranka zdobime
hanaslenym Kilbem ... (snih Slehdme nad parou — cca 3 kilby
........................ ).
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